Griiner Veltliner
KREMSTAL DAC ARTUR TOIFL
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fruchtig, typisch, komplex
Speisenempfehlung: zu leichten
Fleischspeisen und Fisch
trocken - 12,5 %vol.

In der Nase ist er einmal mehr- wie der
Winzer selbst - keck und frisch, mit der
typischen pfeffrigen Note eines Griinen
Veltliners. Helles Gelbgriin, Silberreflexe.
Frische Wiesenkrduter, gelbe
Kernobstnoten, etwas Bliitenhonig und
kandierte Orangenzesten. Mittlerer
Korper, weiffer Apfel, feiner Sdurebogen,
mineralisch und anhaftend, zitroniger
Touch im Abgang, bereits gut entwickelt.

Rebsorte: Griiner Veltliner

Standort/Boden: Er stammt aus allen Griiner Veltliner Weingarten
von ARTUR TOIFL. Die alten Reben liegen
groBteils auf den Terrassen der Rohrendorfer
Kaiserstiege. Lossbéden und
Konglomeratgestein speichern die Warme des
Tages und geben diese in der Nacht wieder ab.

Der leichte und sandige Lehm ist vor allem fiir Artur TO]ﬂ.
wiirzig-fruchtige Veltliner und saftige Zweigelt g
ideal. L aYaYaYs

3 lﬂ%’l\(ﬂy/\
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Ausbau: Vergirung im Stahltank bei 18°C bis 20°C, lﬁlﬁlﬁ\m/,
Ausbau klassisch im Stahltank -

Verschluss: Schraubverschluss Criner Veldliner - Kremstaloic

Restzucker: trocken

Optimale Trinktemperatur: 10 — 12°C
Optimale Trinkreife: 2023- 2030
Gebinde: 0,75l
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