Kaiserstiege | KREMSTAL | Griiner
Veltliner

bandverlesen € nacﬁéaffig 5£wirtscb'@ftet

klassisch, wiirzig, typisch
Speisenempfehlung: zu Fleisch, Fisch und
asiatischen Gerichten

trocken - 12,5 %vol.

Helles Gelbgriin mit silberfarbene
Reflexen. Feines Bukett nach Kernobst
prdsentiert sich mit einem Hauch von
Orangenzesten. Sanfter mineralischer
Touch mischt sich mit saftig, guter
Komplexitdt. WeifSer Apfel rundet den
rassigen Sdurebogen zu einem
mineralisch-animierenden Abgang: ein
feinwiirziger Speisenwein!

Rebsorte: Griiner Veltliner

Standort/Boden: Gebietswein aus der GroBlage Rohrendorfer
Kaiserstiege, jene Verlangerung der bekannten
Kremser Sandgrube. Léssbdden und
Konglomeratgestein speichern die Warme des
Tages und geben diese in der Nacht wieder ab.
Der leichte und sandige Lehm ist vor allem fiir

wiirzig-fruchtige Veltliner und saftige Zweigelt

ideal. Kaiserstiege
KREMSTAL

Alkohol: 1 2,5 %uvol. Griner Veltliner
Restzucker: trocken

Ausbau: Vergarung im Stahltank bei 16 bis 18°C, Ausbau
klassisch im Stahltank

Verschluss: Schraubverschluss THIERY-WEBER
Optimale Trinktemperatur: 10 — 12°C
Optimale Trinkreife: 2025 — 2030
Gebinde: 0,75l
Jahrgang 2024

Auszeichnungen: Falstaff - 91 Punkte
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