
Merlot-Syrah
RESERVE

würzig, mächtig, harmonisch
Speisenempfehlung: zu gebratenem und
geschmortem Fleisch
trocken - 14,0 %vol.

Kräftiges Rubingranat, violette Reflexe,
breitere Randaufhellung. Zarte
Edelholzwürze, dunkles beerenkonfit, ein
Hauch von Kardamom und Nelken.
Saftig, elegant, reife Kirschen, runde
Tannine, extraktsüß im Abgang, ein
kraftvoller Speisenbegleiter.

Rebsorte: Merlot Syrah

Alkohol: 14,0 %vol.

Restzucker: 1 g/l

Säure: 5,1 g/l

Ausbau: 24 Monate Barriquelagerung, unfiltriert abgefüllt

Verschluss: Naturkork

Optimale Trinktemperatur: 18 – 20°C

Optimale Trinkreife: 2022 – 2032

Gebinde: 075l | 1,5l
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