197 Ried KREMSER GEBLING

KREMSTAL RESERVE

Gruner Veltliner

bandverlesen € nacﬁéa[ﬁg Emvirtscﬁqftet

wiirzig, mdchtig, harmonisch
Speisenempfehlung: zu krdftigen
Fleischspeisen

trocken - 13,5 %vol.

Die Riedenweine vom Rohrendorfer und
Kremser Gebling zeichnen sich durch
schone Struktur aus, welche die cremige
Textur und Fruchtfiille immer angenehm
und elegant iibersetzt, grofies
Entwicklungspotenzial! Wie alle Veltliner
sehr vielseitig mit Speisen kombinierbar,
besonders krdftigen Fleischpeisen zu
empfehlen.

Rebsorte: Griiner Veltliner

Standort/Boden: Gebling ist die hochwertigste Lage in Krems und
Rohrendorf - Konglomeratgestein mit einer
diinnen Lossauflage. Dieses Gestein sorgt bei
Rieslingen und Griinen Veltlinern fiir ihre feine
Mineralitat.

Alkohol: 13,5 %vol.
Restzucker: 1,4 g/l

Sdure: 5,5 g /I ried Kremser Gebling""
KREMSTAL RESERVE

Griiner Veltliner

Ausbau: Vergérung im Holzfass bei 18°C bis 20°C,
Ausbau Holzfass

Verschluss: Naturkork ‘
LR2

Optimale Trinktemperatur: 12 — 14°C
THIERY-WEBER

Optimale Trinkreife: 2020 — 2030
Gebinde: 0,75l
Jahrgang 2019

Auszeichnungen: 10TW
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